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10：00～22：00 
（最終入館受付 21：15） 

おらほ通信発信元 :湯楽里館 

6月のポイント３倍デー 

6日（日）・２6日(土) 

毎週月曜は 
ポイント２倍 

【指定場所】 脱衣所内洗面台 / トイレ内洗面台 

☆ 各 種 S N S 更 新 中 ☆  

◀Facebook 
 おらほ通信をデジタル 

 でチェック！ 

◀Instagram 
 食堂特別メニューや 

 高台からの風景など 

◀Twitter 
 休館日を前日に 

 お知らせします 

〇紫色の物を身に着けるか持って来て下さい 

〇くじ引きでプレゼントが当たります！ 

※くじが終わり次第終了となります 
大広間にて 
14:00～ 

ジャイロキネシス講師の 

山中先生と一緒に 

椅子に座ってストレッチ！ 

詳しくは 湯楽里館フロント または ☎0268-63-4126 まで 

お弁当 お届けします。 

18日

オードブルご予約承ります （1台 2,160円～） 

仕出し弁当 

テイクアウト弁当 

3,000円 

【配達をご希望の方は３日前までにご注文ください】 

880円 

おらほ弁当 1,000円 

5個以上ご注文で 

片道30分圏内に 

お届けします。 

10個以上ご注文で 

東御市内限定で 

お届けします。 

コロナ 
対策 

してます 各種ご宴会のご予約も承っております 

傘にお絵描き 
オリジナル傘を作ろう！ 

傘を買ってオリジナル傘作りに挑戦！ 

フロントにてペンや下絵をお貸出しします！ 

１日(火)～２９日(火) 

１０日(木)～１７日(木) 

館内売店にて和菓子を特価販売いたします 

↑おらほ弁当  

真アジのかば焼き定食 ９３０円 

(サラダ・味噌汁・ご飯・漬物・ウーロン茶付き) 

真アジの天丼 ７３０円 

(味噌汁・漬物・ウーロン茶付き) 

麺類の大盛 

対応可能になりました！ 



オラホビールはインターネットでも好評販売中 

オラホモール店 

営業時間/10：00～18：00 

☎
0
2
6
8
・
6
4
・
0
0
0
6
 

O
H
!
L
A
!
H
O

ビ
 

ル
情
報
 

湯楽里館売店情報 

☎ 0268-64-0113 

物産ショップ情報 

6日・26日 ポイント３倍 

毎週月曜はポイント２倍デー 

‐ ワイン＆ビア ミュージアム 情報 ‐ 
☎ 0268-75-0885 営業時間/10:00～18:00     

最新情報は 

Ｗ＆Ｂミュージアムfacebook→ 

←Instagram    をcheck！ 

HPをチェック！ 

お持ち帰りや 

体を冷やしたくない方に 

嬉しい常温販売もありマス 

和菓子フェア 
開催予定 

物産の日 

２３日は 

1,000円以上 

お買い上げの 

お客様に商品 

プレゼント！ 

日本酒（180ml）２本セット 
７５０円 

オラホビール３缶セット 
９８０円 

お父さん 

いつも 

ありがとう 

東御のくるみと東御ワインで『くるみワイン』を作ってみませんか？ 
特産品×東御ワイン  

 日本では馴染みの無いくるみワイン。 

フランスでは日本で言うところの梅酒の 

ように各家庭ごと作られ、食前酒として 

楽しめる、癖になる味わいのワインです。 

早めに収穫した緑のクルミをアルコール 

ワイン、砂糖に漬け込んで作られます。 

寝かせることで味わいが深くなります。 

      〈材料〉 

・青いくるみ(７月頃収穫したもの) ４０個程 
・赤ワイン ５L 
・果実酒用アルコール(ホワイトリカー) １L 
・角砂糖 20個 (粉砂糖などでも可。分量お好みで) 

 
クルミを包丁で4等分し、ワイン 
アルコール、砂糖を入れて混ぜ 

40日間寝かせ漉(こ)したら完成！ 

※渋が出るので手袋必須！ 
 

オレンジやレモンを入れてみたり、クローブや 
シナモンを加えたりと色々アレンジして 

ご家庭の味を作ってみるのも面白そうです。 
７月頃のまだ未熟な 

中身の白いくるみを 

使います。 

 

 

 6月2日（水）「ビエール・ド・雷電季節 
仕込みビール」シリーズより、夏限定の 
「ヴァイツェン」を発売します！ドイツで親 
しまれているヴァイツェンは原材料に小麦 
麦芽を50％以上使用しています。 
これは通常のビールに比べてかなり多い 
比率。これによって、グラスに注いだ時に 
ふんわりきめ細かい泡ができたり、柔らか 
い口あたりになるんです。 
オラホビールのヴァイツェンは、後味を 
すっきり仕上げ飲み飽きない仕上がりに。 
アツアツのソーセージと一緒に、ゴクゴク 
プハーっとどうぞ！ 

〈ビエール・ド・雷電季節仕込みビール〉 
夏仕込み ヴァイツェン 

アルコール 5% 
ご購入は湯楽里館内食堂、物産ショップまで！ 


