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営業時間 

10：00～22：00 
（最終入館受付 21：15） 

おらほ通信発信元 :湯楽里館 

7月のポイント３倍デー 

17日（土）・２7日(火) 

毎週月曜は 
ポイント２倍 

【指定場所】 脱衣所内洗面台 / トイレ内洗面台 

☆ 各 種 S N S 更 新 中 ☆  

◀Facebook 
 おらほ通信をデジタル 

 でチェック！ 

◀Instagram 
 食堂特別メニューや 

 高台からの風景など 

◀Twitter 
 休館日を前日に 

 お知らせします 

〇青色の物を身に着けるか持って来て下さい 

〇くじ引きでプレゼントが当たります！ 

※くじが終わり次第終了となります 

大広間にて 
14:00～ 

ジャイロキネシス講師の 

山中先生と一緒に 

椅子に座ってストレッチ！ 

詳しくは 湯楽里館フロント または ☎0268-63-4126 まで 
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宴会プランが新しくなりました！ 
湯楽里館の宴会プランが新しくなりました。 

なかでも特にオススメ！な新プランをご紹介します。 

2,750円 

ワインビアミュージアムのコンシェルジュが季節ごとにオススメする 

 ワインに合わせたお料理が楽しめる、東御ワインを楽しむためのプランです。 

※一組１０名様まで  ※プラン価格にワイン代は含まれておりません。 

第一弾〈 ４９６ワイナリー 八重原ロゼ とのマリアージュ 〉 

◆オードブル３点盛り 
  自家製ベーコンとクリームチーズ 
  鳥のガランティーヌ 
  まぐろの漬け カルパッチョ風 
 
◆信州サーモンのマリネ添えサラダ 
        レモンドレッシング 

◆ブロッコリーと海老のペンネ 
            トマトソース 
 
◆鶏モモ肉のマスタード焼き 
           温野菜添え 
 
◆自家製フォカッチャ ◆デザート 

 ４名様以上乗車で片道３０分圏内の無料送迎承ります。 

その他の宴会プランは館内チラシをご覧ください♪ 

短冊に願いを込めて… 

７月１日～８月７日 

五輪記念イベント 

  おらほ感謝祭 

     開催予定！ 
詳しくは別紙にて 



オラホビールはインターネットでも好評販売中 

オラホモール店 

営業時間/10：00～18：00 
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湯楽里館売店情報 

☎ 0268-64-0113 

物産ショップ情報 

17日・2７日 ポイント３倍 

毎週月曜はポイント２倍デー 

‐ ワイン＆ビア ミュージアム 情報 ‐ 
☎ 0268-75-0885 営業時間/10:00～18:00     

HPをチェック！ 

物産の日 

２3日は 

1,000円以上 

お買い上げの 

お客様に商品 

プレゼント！ 

アトリエ・ド・フロマージュのチーズと東御ワイン 
〔東御のおいしいもの × ワイン  のイベント第一弾〕 

 皆さんチーズはお好きですか？ 東御市の有名店アトリエ・ド・フロマージュさんのご協力のもと 
チーズと東御ワインをペアリングするイベントを開催します！ チーズやワインが好きな方、色々な 
チーズやワインを試してみたい方、チーズとワインの合わせ方を知りたい方、是非ご参加ください。 

長門牧場アイス 

新フレーバー登場 ！ ！  

どら焼きも好評販売中 ！ 

バニラ 

チョコ 

抹茶 

ストロベリー 

ヨーグルト 

対象商品3,000円以上購入の 

お客様に湯楽里館の優待券を 

プレゼント！！ 

イベントに関する、お申込み・お問い合わせは 
湯楽里館2階ワイン＆ビアミュージアムまで 

～ TASTE OF TOMI ～ 
アトリエ・ド・フロマージュのチーズと東御ワイン 

生産者の方々によるお話を聞きながらチーズや 
ワインを楽しみましょう。意見交換をしながら 

統計を取りペアリングを考える、簡単な 
ワークショップも行う予定です。 

アトリエ・ド・フロマージュさんのご厚意で 
実現した今回のイベント。 

とってもお得！な内容となっております。 

日 時：7月24日（土） 
    14:00 ～ 16:00 
    田中駅より送迎有り 
 

参加費：3,500円 
 
定 員：15名（先着） 

‐提供内容‐ 

アトリエ・ド・フロマージュの 
チーズ4種とおつまみ 
テイスティングワイン 

（赤白各３種デザートワイン1種） 

イベント 
情 報 

facebook Instagram Twitter 
各種SNS 

更新中！ 

通常、ビールの原材料には 

大麦麦芽が使用されますが 

南ドイツ伝統のスタイルである 

”ヴァイツェン”には小麦麦芽 

が50%以上使用されています。 

ふんわりきめ細やかな泡と 

優しい風味は、大きなグラスに 

注ぐと一層楽しめますよ♪ 

ビエール・ド・雷電 季節仕込みビール 

込   

お求めは湯楽里館内食堂 
または物産ショップまで！！！ 


