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営業時間 

10：00～22：00 
（最終入館受付 21：15） 

おらほ通信発信元 :湯楽里館 

８月のポイント３倍デー 

８日（日）・２８日(土) 

毎週月曜は 
ポイント２倍 

【指定場所】 脱衣所内洗面台 / トイレ内洗面台 

☆ 各 種 S N S 更 新 中 ☆  

◀Facebook 
 おらほ通信をデジタル 

 でチェック！ 

◀Instagram 
 食堂特別メニューや 

 高台からの風景など 

◀Twitter 
 休館日を前日に 

 お知らせします 

〇橙色の物を身に着けるか持って来て下さい 

〇くじ引きでプレゼントが当たります！ 

※くじが終わり次第終了となります 
大広間にて 
14:00～ 

参加の方にはメンバーズカード 

１ポイントプレゼント★ 

20日

ワインビアミュージアムのコンシェルジュが季節ごとにオススメする 

 ワインに合わせたお料理が楽しめる、東御ワインを楽しむためのプランです。 

第一弾〈 ４９６ワイナリー 八重原ロゼ とのマリアージュ 〉 

 ◆オードブル３点盛り 
   自家製ベーコンとクリームチーズ 
   鳥のガランティーヌ 
   まぐろの漬け カルパッチョ風 
 
◆信州サーモンのマリネ添えサラダ 
       レモンドレッシング 

  ◆ブロッコリーと海老のペンネ 
           トマトソース 
 
 ◆鶏モモ肉のマスタード焼き 
          温野菜添え 
 
◆自家製フォカッチャ ◆デザート 

 ４名様以上乗車で片道３０分圏内の無料送迎承ります。 

その他の宴会プランは館内チラシをご覧くださいませ 

短冊に願いを込めて… 

７日まで 

11日（水）は営業いたします 

東御ワインプラン 2,750円 

※一組１０名様まで  ※プラン価格にワイン代は含まれておりません。 

１本 2,800円で 

ご提供します。 

お盆に... ご自宅用に... 

オードブル、巻き寿司セットご用意いたします。 
お問い合わせは湯楽里館フロントまで 

vol. 295 

新メニュー！ 

ネギトロ丼 

1,260円 

登山に行った写真 

山を背景に撮った写真を 

フロントでご提示ください。 

ハンドタオルをプレゼントします！ 



、

オラホビールはインターネットでも好評販売中 

オラホモール店 

営業時間/10：00～18：00 
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湯楽里館売店情報 

☎ 0268-64-0113 

物産ショップ情報 

8日・28日 ポイント３倍 

毎週月曜はポイント２倍デー 

‐ ワイン＆ビア ミュージアム 情報 ‐ 
☎ 0268-75-0885 

HPをチェック！ 

物産の日 

２3日は 

1,000円以上 

お買い上げの 

お客様に商品 

プレゼント！ 

対象商品3,000円以上購入の 

お客様に湯楽里館の優待券を 

プレゼント！！ 

facebook Instagram Twitter 
各種SNS 

更新中！ 

（１本売りは１２０円 ） 

（１本売りは 150円 ） 

湯楽里館ワイン＆ビアミュージアムの 

隣にあるツイヂラボワイナリーさんの 

新ヴィンテージが8月リリース予定です。 

新ヴィンテージから自社ワイナリー醸造 

となっています。進化した「ももわん」 

是非味わってください。 

ツイジラボワイナリー 

新ヴィンテージリリース予定 
ワイン＆ビアミュージアムにて 

同行者の方がワイン・ビールをご注文の場合 

ハンドルキーパーさん 

ソフトドリンク１杯サービス！ 

ブドウが色づき始める季節です。 
 この時期から、緑色のブドウの実が黒色や黄緑色に色付き始めます。この時期は、 
ヴェレゾンと言われていて、40日から45日後に収穫となります。収穫まであと一歩 
を迎えるこの季節、ぜひブドウ畑を見に行ってみてはいかがでしょうか。 
ブドウ畑を見た後は、ワイン＆ビアミュージアムへ。東御のワインを中心に、常時 
８種類以上のワインをご用意しています。皆様のお越しをお待ちしております。 

7/24（土）、25（日） 

ホップ収穫体験を開催しました！ 
  

ビールの苦みや香りを司る”ホップ”。 
オラホビールでは、2010年からホップの自社栽培に取り組んでいます。 

夏場の収穫期真っ只中、ファンの皆様に支えられて 
2年ぶりに「ホップ収穫体験」を開催しました！ 

 
 
  
 
 
 
 
 
 
  

↑収穫したホップは、秋の限定ビールに使われます。 
  

例年より小規模な内容でしたが 
ホップやビールを通して、お客様との大切な思い出ができました。 

来年もまたお待ちしています！ 

まろやか豆乳ミックス 
すっきり無糖 

  濃い乳酸菌 


