
休館日 

毎週水曜日 

〒389-0505 長野県東御市和３８７５番地 /  TEL：0268-63-4126 / HPアドレス   http：//www.tomi-kosya.com 
編集：戸田 

営業時間(２月末まで冬季営業時間) 

10：30～21：00 
（最終入館受付 20：30） 

おらほ通信発信元 :湯楽里館 

１月のポイント３倍デー 

1１日(火)・２１日(金)・３１日(月) 

毎週月曜は 
ポイント２倍 

【指定場所】 脱衣所内洗面台 / トイレ内洗面台 

☆ 各 種 S N S 更 新 中 ☆  

◀Facebook 
 おらほ通信をデジタル 

 でチェック！ 

◀Instagram 
 食堂特別メニューや 

 高台からの風景など 

◀Twitter 
 休館日を前日に 

 お知らせします 

大広間にて 
14:00～ 

椅子に座って簡単エクササイズ 
参加の方にはメンバーズカード 

ポイントプレゼント★ 

21(金) 

vol. 300 

その他宴会プランは館内チラシをご覧くださいませ。 

12月31日（金）・1月1日（土） 10：30～18：00  
（最終入館受付 17：30） 

１月１日の元日朝風呂は行いません。 

営  

11:00  20:00 

イラスト：小雑貨魚屋 

湯楽里館 おすすめお食事プラン 

東御ワインプラン 

第３弾 

スターダストヴィンヤード 

       Wish Upon A Star 

お料理 

おひとりさま 2,750円 

ワインコンシェルジュが季節毎におすすめするワインに合わせたお料理が楽しめる、東御ワインを楽しむためのプランです。 

※一組 ２名様～１０名様まで 

※プラン価格にワイン代は含まれておりません。 

＊お料理内容＊ 

◆オードブル三点盛り 
   胡桃入り鶏のガランティーヌ 

   バゲット＆レバーペースト 

   サツマイモのコロコロサラダ 

 ４名様以上乗車で片道３０分圏内の無料送迎承ります。 

◆鶏モモ肉とニンニクのシャシリク 

 ◆チーズフォンデュ 

  ◆デザート 

１本3,250円で 

ご提供いたします。 

１日(土) 初風呂 
フロントにて干支根付をプレゼント！ 

（先着100名様） 

14:00点火 

ロータリー前芝生 

当日までに飾り等 
お持ちください 



オラホビールはインターネットでも好評販売中 

オラホモール店 

営業時間/10：30～18：00 
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湯楽里館売店情報 

☎ 0268-64-0113 

物産ショップ情報 

11日・21日・31日 ポイント３倍 

毎週月曜はポイント２倍デー 

‐ ワイン＆ビア ミュージアム 情報 ‐ 
☎ 0268-75-0885 

HPをチェック！ 

facebook Instagram Twitter 
各種SNS 

更新中！ 

営業時間/10：30～18：00  L.O 17:30 

ワインビアミュージアムは 12月29日(水)～1月3日(月)の間お休みとなります。 

「 」とは？ 
原材料に含まれるたんぱく質や酵母などによる、濁った（＝ヘイジーな） 
見た目が特徴のIPA。ジューシーなホップの香りが感じられる一方、 
苦味は強すぎず、華やかな味わいです。 

1月20日（木）より「ビエール・ド・雷電季節仕込みビール極め仕込みシークレット」 

を限定発売致します。春夏秋冬、お付き合い頂いた皆様へ感謝を込めて―。 

オラホビールが1年間の集大成として                           仕込む、その名の通り 

”シークレット”な商品です。 今年の              ビアスタイルは、クラフト 
ビールの中でも人気の高い                    ” ”。 

超！限定の味わいを、                        お楽しみに！ 

  

外は肌を刺すような寒さのこの時期、外に出かけたく 

ないですね。そんな時は、ワイングラスを片手に家時 

間を楽しんでみては。本を読みながら、音楽を聴きな 

がら、あるいは家族でゆっくりお話をしながら．．． 

慌ただしい日常から一息ついてみてはいかがでしょう。 

そんな時間にピッタリのおすすめワインを紹介します。 

グラスの中でゆっくりと変化していくワインをお楽し 

みください。 

赤ワイン  

 ヴィラデストワイナリー／プリマべーラメルロー ¥3,190 

 リュードヴァン／トリオ ¥5,280 

 HIRO／HIRO メルロー 2019 ¥4,730 
  

白ワイン 
 カーヴハタノ シャルドネ ¥3,960 

 プレザンティール シャルドネ ¥3,000 

そして、アルコールが少し苦手な方へ、 
体が温まるホットワインもおススメです。 
Ｗ＆Ｂキッチンでも提供中のホットワイン 
レシピをご紹介します！ 
  

本格的な冬の到来です ！  

 赤ワイン 500㎖ 
 りんご 1/8個 
 ｼﾅﾓﾝｽﾃｨｯｸ 1/2本 
 ｸﾛｰﾌﾞ 4個 
 ｽﾀｰｱﾆｽ 1/2個 
 砂糖 大2（お好みで） 

 ﾚﾓﾝｽﾗｲｽ １枚 
 

ワインに材料を入れ温めるだけで 

簡単に作れます！フルーティーで甘めな 

ワインを使うとワインが苦手な方でも 

飲み易い仕上がりに…。 

白ワイン 500㎖ 
りんご 1/4個 
生姜 1片 
ｸﾛｰﾌﾞ 4個 
砂糖 大2 

2,000円以上のお買い上げで 

賞品プレゼント！ 


